Tort makowy 2 wisniq

skv‘admk/ (na tarte ok. 18 cm)

« 2 szt. blatow biszkoptowych jasnych
« 500 g Smietany 30%

» 280 g czekolady biatej

» 300 g mascarpone

« 20 g Zelatyny

« 100 ml wody

« 200 g Masy makowej PROSPONA

« 380 g Fruzeliny® wisnia Prospona

wykonanie

Zelatyne zala¢ zimna woda. Na jeden blat biszkoptowy wytozy¢ 2/3 porcji Fruzeliny® widnio-
wej, pozostawiajac wolne brzegi. Zamrozié. Smietane wraz z mascarpone potaczyé na ciepto

i zalaé nig czekolade. Dodad zelatyne. Zblendowaé. Potaczy¢ z masg makowa. Forme utozy¢

na macie silikonowej oraz wytozyc folig rantowa. 1/2 masy wyla¢ do formy nastepnie przy-
tozy¢ blat biszkoptowy. Wylac¢ 1/2 masy. Nastepnie przetozy¢ zamrozonym blatem wisniami

odwrdconymi w strone maty silikonowej. Cato$¢ zamrozi¢. Po zamrozeniu tort odwrdcié.
Wyciagnac z formy. Dekorowad Fruzeling® wisniowg oraz zelem do nabtyszczania. Po roz-
mrozeniu przetrzymywac w warunkach chtodniczych.

nasz produlctt

* Masa makowa PROSPONA
(wiadro 13 kg / puszka 3,2 kg)

* Masa makowa z bakaliami PROSPONA
(puszka 400 g /900 g/ 3,2 kg)

« Fruzelina® wisnia PROSPONA
(puszka 380 g/ 3,2 kg)

PROSPONA Sp. zo.0. » ul. Wegierska 11 « 33-300 Nowy Sacz
tel. +48 18 443 69 05 » handel@prospona.com.pl « www.prospona.pl




