Rolada makowa

sktadniki

» 500 g mqki pszennej

« 1szt. jajka

* 250 g margaryny

« 50 g drozdzy

« 15 g cukru krysztat

« 125 ml mleka

e 1g soli

* 900 g Masy makowej PROSPONA

prayqgotowanie

Z mleka, cukru i drozdzy zrobi¢ rozczyn. Dodac pozostate sktadniki, zarobié ciasto, wto-
zy¢ do zimnej wody oraz pozostawi¢ az wyptynie. Podzieli¢ na trzy czesci. Wywatkowaé
trzy okragte placki. Natozy¢ Mase makowa opcjonalnie wymieszang z jajkami i bakaliami.
Zwing¢ rolady, zwinagé w papier. Piec ok. 30-40 min. w temp. 180°C. Dekorowaé kandyzowa-
ng skérka pomarariczowa.

nasz produlct

* Masa makowa PROSPONA
(wiadro 13 kg / puszka 3,2 kg)

* Masa makowa z bakaliami PROSPONA
(puszka 400 g /900 g / 3,2 kg)

* Masa makowa z biatego maku PROSPONA
(wiadro 13 kg / puszka 900 g i 3,2 kg)
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