Porzeczkowy sernik

na 2imno

sktadniki

« 1szt. blat czekoladowy wg uznania o Srednicy 18 cm

« 300 ml smietany 30%

» 400 g serka mascarpone

» 100 g biatej czekolady

« 18 g zelatyny

« 50 g Skoncentrowanej pasty czarna porzeczka PROSPONA
« 360 g Fruzeliny® owoce lesne PROSPONA

* 50 ml wody

« 200 g Nadzienia frutamax czarna porzeczka PROSPONA

wykonanie

8 g zelatyny namoczy¢ w niewielkiej ilosci zimnej wody, nastepnie rozpusci¢ w 50 ml goracej
wody. Smietane lekko ubié, porcjami dodawaé serek mascarpone. Po potaczeniu sktad-
nikdw dodaéd rozpuszczona, przestudzong zelatyne oraz rozpuszczong biata czekolade.
Do % tak powstatej masy serowej dodaé Skoncentrowang paste czarna porzeczka (mozna
lekko, wg uznania, dostodzi¢ cukrem pudrem). Przygotowaé zelke: 10 g zelatyny zalad
goracg woda, rozpuscié, potaczy¢ delikatnymi ruchami z Fruzeling® owoce le$ne. Rant tor-
towy o $rednicy 18 cm obtozy( folig rantowa. Ciasto sktadaé w nastepujacej kolejnosci: blat
czekoladowy, Nadzienie frutamax czarna porzeczka, porzeczkowa masa serowa, pozosta-

ta masa serowa. Catos¢ lekko schtodzi¢, wylac zelke owoce lesne i pozostawié do stezenia
w warunkach chtodniczych.

nasz produlctt

« Skoncentrowana pasta czarna porzeczka PROSPONA
(wiadro 4 kg / stoik plastikowy 1,2 kg)

« Fruzelina® owoce lesne PROSPONA
(puszka 3,2 kg / puszka 380 g)

» Nadzienie frutamax czarna porzeczka PROSPONA
(wiadro 13 kg)
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