Czekoladowe ptysie

nadziewane Lemown Curd

sktadniki

KRUSZONKA CIASTO PARZONE LEMON CURD
« 758 masta » 125 g mleka 3,2% » 150 g wody
» 90 g brgzowego cukru » 125 g wody « 60 g Skoncentrowanej
» 70 g mqgki pszennej « 100 g masta pasty cytrynowej
« 20 g kakao « 200 g jajek PROSPONA
* 15 g kakao « 130 g cukru krysztat
°2g soli « 150 g jajek
» 2 g miodu sztucznego « 20 g zoftek
ptynnego PROSPONA « 40 g mqgki ziemniaczanej
» 140 g mqki pszennej » 120 g masta
praygotowanie

KRUSZONKA: Wymieszaé wszystkie sktadniki kruszonki. Rozwatkowad i zamrozié. Wycig¢ kotka.
CIASTO PARZONE: Mleko potaczyé z woda, mastem, sola i cukrem. Zagotowac. Doda¢ make
z kakao. Zaparzy¢ ciasto. Potaczy¢ z jajkami. Szprycowac do zadanych rozmiaréw. Na gérze po-
tozy¢ zamrozona kruszonke. Nagrzac piekarnik do temp. 250°C, wytaczy<¢, wtozyé ptysie. Kiedy
temp. spadnie do 150°C piec jeszcze przez 15 min.

LEMON CURD: Wode, paste, z6ttka, jaja, cukier i make wymieszac. Doprowadzi¢ do wrzenia
caty czas mieszajac. Kiedy masa zgestnieje, zdjac z palnika i dodaé pokrojone masto. Potgczy¢
sktadniki blenderem. Po ostudzeniu nadziewac ptysie.

nasz produlct

« Skoncentrowana pasta cytrynowa PROSPONA
(stoik plastikowy 1,2kg)

« Miod sztuczny ptynny PROSPONA
(stoik 410 g / kanister 8 kg / kanister 15 kg)
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