Czarna porzeczka w czekoladzie

sktadniki

« 1 szt. ciasta kruchego czekoladowego o wymiarach 30x40 cm i grubosci ok. 3 mm

« 2 szt. ciasta czekoladowego ucieranego o wymiarach 30x40 cm i grubosci ok. 7 mm
» 200 g nadzienia Frutamax czarna porzeczka Prospona

« 200 g glazury czekoladowej Prospona

GANACHE CZEKOLADOWY KREM CZARNA PORZECZKA ANGIELSKI MUS
« 25g Zelatyny » 12 g Zelatyny CZEKOLADOWY
» 180 ml wody * 60 ml wody * 280 g mleka 3,2%
« 500 g Smietany 30% 60 g Skoncentrowanej « 80 g zottek
» 60 g Cukru inwertowanego pasty czarna porzeczka * 50 g cukru krysztat
PROSPONA PROSPONA « 250 g czekolady 70%
» 60 g syropu glukozowego » 90 g mascarpone « 550g Smietany 35%
» 5g agaru » 180 g czekolady biatej
« 220 g czekolady 64% » 210 g Smietany
wykonanie

GANACHE CZEKOLADOWY: Namoczy¢ zelatyne. Smietane zagotowaé z cukrem inwerto-
wanym, syropem oraz agarem. Czekolade i zelatyne zalaé zagotowang $mietanka. Cato$¢
zemulgowad. Podzieli¢ na dwie czesci. Porcjowac w ptynnej postaci.

KREM CZARNA PORZECZKA: Zelatyne zalaé¢ zimna woda. Smietane wraz z mascarpone do-
prowadzi¢ do temp. 85°C. Potaczy¢ z Skoncentrowana pasta czarna porzeczka, zelatyng
i czekolada. Zemulgowaé. Skrystalizowad do temp. 4°C. Ubi¢ na %. Réwnomiernie rozpro-
wadzi¢ na blacie.

ANGIELSKI MUS CZEKOLADOWY: Z mleka, zéttka oraz cukru wykonad krem angielski. Deli-
katnie potaczy¢ go z czekoladg. Schtodzi¢ do temp. 40°C. Smietane ubié na %, wymieszaé

z kremem.
sktadanie

1. Ciasto kruche czekoladowe 6. Ciasto czekoladowe ucierane.
2. Nadzienie Frutamax czarna porzeczka 7. Krem czarna porzeczka

3. Ciasto czekoladowe ucierane 8. Ganache czekoladowy

4. Ganache czekoladowy 9. Glazura czekoladowa

5. Angielski mus czekoladowy 10. Dekoracje wg uznania

(Owoce kandyzowane, posypki owocowe)

nasz produkt
« Skoncentrowana pasta czarna porzeczka PROSPONA
(wiadro 4kg / stoik plastikowy 1,2 kg)
 Cukier inwertowany Prospona (beczka zwrotna 150 kg / kanister 15 kg)
» Nadzienie Frutamax czarna porzeczka PROSPONA (wiadro 13 kg)

PROSPONA Sp. zo.0. » ul. Wegierska 11 « 33-300 Nowy Sacz
tel. +48 18 443 69 05 » handel@prospona.com.pl « www.prospona.pl




